
見て楽しい、食べて美味しい
華やかな飾り巻き寿司の作り方を学ぶ講座です。
ワッと驚かれる模様を一緒に作ってみましょう。

日 時 ： 令和６年 ３ 月 27 日（水） 午前10：00～12：00予定

場 所 ： 寿台公民館 １階 料理実習室

内 容 ： 飾り巻き寿司２本を作ります（桃の花・うぐいす）

講 師 ： 草間 恵美子さん（M’S KITCHEN 飾り巻き寿司マスターインストラクター）

参加費 ： 1,200円（材料代として）

持ち物 ： エプロン、三角巾、マスク、ふきん、持ち帰り用のタッパー、

27cm以上角のまきす（ある方）

定 員 ： １０名（先着順）

申込み ： ３月19日（火）までに右記申込フォーム

または寿台公民館（📞58-6561）へ

問合せ：寿台公民館
TEL 58-6561(平日8：30～17：15)
FAX 86-7964(いつでもＯＫ！)

インターネット申込
専用フォーム

回覧


