
忘年会・新年会のシーズン

　まだ食べられるのに捨てられている食べもの「食品ロス」。日本では、
年間約612万トンもの食品ロスが発生しています。
　松本市では、この “もったいない” を削減するための取り組みを行っ
ている飲食店、宿泊施設、小売店等および事業所を「残さず食べよう！」
推進店・事業所として認定しています。
　身近な “もったいない” を減らすために、忘年会・新年会や外食の時
は食品ロス削減に取り組んでいるお店を利用しませんか。

●問い合わせ　環境政策課（東庁舎4階　☎34－3268 ｆ34－0400）

冷蔵庫内をパトロール！
使い忘れた食材をレスキュー！

毎月30日は

冷蔵庫クリーンアップデー

毎月10日は

もったいないクッキングデー
野菜まるごと栄養まるごと
ムダなく、おいしくクッキング！

まずは、
おいしく食べ切れる量を
注文しましょう！

宴会の乾杯後30分間、
お開き前の10分間は、
自分の席で料理を
楽しみましょう

おうちで  おそとで

おいしく 食べきり しませんか？

この看板と旗が目印推進店を利用するメリット
食品ロス削減
量より質を重視したプラチナメニューで美味しく食べきり！

お持ち帰りしやすい
食べきれなかったときも、持ち帰り希望カードで持ち帰りを伝えやすい！

幹事さんをサポート
宴会で「料理が残ってもったいないなぁ」と思っていた幹事さんを事前の相談や啓発品でサポート！

飲食店・宿泊施設、
小売店、事業所の方へ

　「残さず食べよう！」推進店・
事業所の認定を受けませんか。
　認定条件は、食品ロス削減の
啓発や、持ち帰り対応、30・
10運動の実施など、食品ロス削
減に関する取り組みを２つ以上
実施していること！
　認定後は、市ホームページに
掲載の上、コースターやポスタ
ーなどの啓発品を活用いただけ
ます。

登録数（10月末現在）

飲食店・宿泊施設等� 163店
小売店等� 13店
事業所� 104事業所

ホームページで近くのお店をチェック！

➡

市ホームページ
「地図で見る松本」▶

※幹事さんの声掛けがポイント！
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